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Introduktion
Flere engagerende madoplevelser

Med ‘Det rullende Madvaerksted’ bygger vi sammen bro mellem alle de mange madaktiviteter. ude i landet og danskernes egne
kokkener. Ved at leje madvaerkstedet til jeres naeste kulinariske arrangement, far | mulighed for at lave sjove madakfiviteter med
gaesterne. Og vi giver gerne en hand.

Med det specialdesignede mobile kursuskekken kan | tilbyde jeres gaester unikke, leererige og involverende madoplevelser ud over
det saedvanlige.

For at lykkes er det vigtigt, at | som arrangerer seetter jer godtind i vejledningen og madvaerkstedets faciliteter inden arrangementet.
Har | spergsmdl til madvaerkstedet eller denne vejledning, er | altid velkommen til at kontakte os.

Viglaeder os til at here om jeres ideere og ser frem til at kunne hjaelpe jer til at afvikle sjove, involverende og meningsfyldte
madaktiviteter i hele det danske land.

Lejepris prdegn er: 3.500 kr. ex. moms.

Madveerkstedet kan ogsé lejes med Madkulturens personale - kontakt os vedrerende pris.
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Introduktion
Jeres opgaver ved leje af madvaerkstedet

L y 3 4

Kulinarisk og praktisk Aktivitetsomréde pd ca. Tilslutning af strem: Tilslutning af vand- og
personale til facilitering af 4x 12 m (helst overdaekket) 2x 32 AMP, CEE, 400V aflebsslanger

aktiviteter

S 6 7

Arbejdsborde fil Indkeb af Markedsfering af
akfivitetsomradet r@varer S VIEIE S IEIES
geester

8

Afhentning og aflevering af
madveerkstedet
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Introduktion
Det med smat

Alle madfestivaler og fedevarerelaterede events kan leje ‘Det
rullende Madveerksted'.

Brug af madvaerkstedet skal understette Madkulturens vision
om at skabe bedre mad il alle. Der skal séledes veere et fokus
pd af skabe positive, involverende madaktiviteter for
arrangementets gaester. Der md isaer gerne veere fokus pd
sundhed, baeredygtighed, nye smagsoplevelser og styrke
gaesternes kokkenkompetencer.

Aktiviteterne mé gerne have et saerligt tema eller fokus pé
specifikke r@varer, men ikke med et entydigt salgsorienteret
eller politisk budskab.

Da Madkulturen ensker at gere madvaerkstedets aktiviteter sd

mangfoldige som muligt, opfodrer vitil i hej grad ikke at
opkraeve betaling fra gaesterne.
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Personale
Samarbejde

Det kraever som udgangspunkt minimum fire personer at klargere
og drive akfiviteter med Madveerkstedet.

Vores anbefaling er at der altid er mindst to personer der er
gode madformidlere og dygtige til at henvende sig til gsesterne
og guide dem igennem aktiviteterne.

Derudover kreever det to personer, der er klar til at give en
hand med, hvor det er nedvendigt, hvad enten det opvask,
temning af skraldespande eller dialog med geesterne.

Det er altid en fordel at de personer, der er tilstede, repraesenterer
jeres arrangement, s& Madvaerkstedet far et steerkt tilhersforhold

til jeres koncept og identitet.

Vistilleringen krav til om det er frivillige, ansatte,
samarbejdspartnere eller lignende, som varetager aktiviteterne.

M' MADKULTUREN
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Medhjalpernes kvalifikationer

Det er en fordel, at medhjeelperne er madinteresserede og
udadvendte, da de 0gsa vil have kontakt til gaesterne.

Det er ikke et krav, at de er uddannede inden for mad eller
formidling.

Der kan forekomme tunge loft og fysisk arbejde.

Medhjalpernes opgaver
Hjeelpe med opsaetning og nedpakning
Vaske op
Vejlede gaester
Rekruttere gaester

Hdandtere rAvarer



Opsatning




Hojde
2,55m
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Ca.2.100kg

Set-up,malogveegte = '

Aktiviteterne foregdr omkring Madveerkstedet, da det ikke er muligt af ol
gdinditraileren. Rundt om Madvaerkstedet kan | opstille ca. 5 O
arbejdsborde, hvor deltagerne primaert arbejder i lebet af en akfivitet. =
R
O

Kogeplader
<
O |e
(%2
728
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Madveaerkstedet er altsé ikke deltagernes primaere arbejdsstation, rTTmes | -l
men udger en kekken-o, hvor deltagerne gar hen, ndr de skal bruge : Koleskab | vask
kogeplader, vand, r@varer, keleskabe eller lignende. |

woL'L
w 00°‘s

«KQ
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Der skal opstilles ca. fem arbejdsborde, som hver kan facilitere en Vong L

|
|
0 Af), 2 ;
gruppe pa f.eks.seks personer eller et selskab. ! % Koleskab - [ -moskine

_______

-----

Der opstilles ligeledes et bord til révarer foran vognen samt et bord til ,Q
opvask bag ved vognen. =

Kogeplader
<
Mie)
(%]
78

Madvaerkstedet kan bruges bdde inde og ude. Det er jeres ansvar,at ~ [L=
forholdene lever op til myndighedernes krav for eksempelvis
brandsikring og teltkonstruktioner. I 7 Y -
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Ops2tning
Rundt om madvaerkstedet

Madvaerkstedet (traileren)

Vianbefaler, at der er minimum to meter fri passage rundt om
madveerkstedet, ndr det er dbnet op. Dvs. at madveaerkstedet
skal placeresiet omrdde pd cirka 9 x 9 meter - eksklusiv
aktivitetsomrdde med arbejdsborde.

Aktivitetsomrade

Aktivitetsomrddet med de ca. 5 arbejdsborde anbefaler vi er
overdaekket. Det overdeekkede omrdde skal vaere ca. 4 x 12
meter,men kan ogsd fordeles ud i flere mindre omrdder.

Spiseomrdade 0
Vianbefaler, at | indretter et evt. overdaekket og hyggeligt f

)|
spiseomrdde, hvor geesterne i feellesskab kan nyde den f"‘f I
tilberedte mad. Hvis der er et spiseomrdde i neerheden af /,//
workshoppen, kan dette ogsé anvendes. Spiseomrddet kan /

geres indbydende med f.eks. blomster og duge.
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Arbejdsbord 4

Arbejdsbord 5
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Ops2tning
AKtivitetsomrade

Overdaekket aktivitetsomrade

Det danske sommervejr er ikke altid til at regne med. Derfor
anbefaler vi altid et overdaekket aktivitetsomrdde pd min. 4 x 12
meter. Det kan vaere alt fra et telt eller pavillonertil en lade eller et
sterre halvtag. Veer opmaerksom pd at jeres lokale myndigheder
kan stille krav om f.eks. kvalitetskontrol eller vindstyrkeberegning

til jeres overdaekning.

Arbejdsborde
Som arrangerer har | ansvaret for, at der er ca. syv solide

arbejdsborde til rddighed. Heraf bruges fem arbejdsborde fil
arbejdsstationer, hvor geesterne kan arbejde sammen med jeres
medhjaelpere, og to borde bruges til rdvarebuffet og opbevaring
af opvask.
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Jeres opgave

Evt. overdaekning af
akfivitetsomrdde.

Syv arbejdsborde.
Bordmdl ca.:

L: 180 xB: 70x H: 80 cm.

Vzer OBS pa bordhojde!
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Strom

For at Madveerkstedets faciliter kan fungere, skal det bruge
en del stram. Det er jeres ansvar, at levere den rette
mangde strem og lovlige elinstallationer.

Tilslutning af strem sker via 2 x 32 AMP, CEE stik, (400 V)
placeret forrest p& vognen (se billede til hojre), hvortil der
skal tfreekkes strem fra eks. en byggestremtavle, som |

Jeres opgave

2 x32 AMP, CEE, (400 V), som kan
tilsluttes vognen direkte.

Arrangeren skal serge for kabel
hele vejen fra stremudtag til
vognens front.

Der medfelger 10 m
ekstrakabel for tilslutning.

stiller til rddighed.

Hvis | ikke ensker at anvende induktionskogeplader, kan
man nejes med 1 x 32 AMP.

Alle evrige stik og installationer er fast integreret
madveerkstedet.

Tilslutninger pd
selve vognen.
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S&dan skal
jeres to stik for
tilslutning fil
vognen se ud.



Jeres opgave

Der sidder et 2" NITO (hun) koblingshus
pd vognen. Pd jeres vandslange skal |
derfor have en ¥2” NITO koblingsnippel
(han) klar til at seette i vognen.

Vand og afleb

Der sidder et 1” NITO (hun) koblingshus

pd vognen. P4 jeres aflebsslangen skal |

derfor have en 1” NITO koblingsnippel
(han) Kklar til at seette i vognen.

Madveerkstedet tilsluttes rindende drikkevand for, at hdndvaske
og opvaskemaskine kan fungere. Derudover skal der tilsluttes
aflebslange til spildevand fra Madvaerkstedets vaske og
opvaskemaskine.

Der medfelger ca. 10 meter afleb- og

Det er jeres ansvar, at der bdde er vand- og aflebsslanger vandslange fil madveaerkstedet. Hvis

tilgeengeligt ved Madveerkstedets placering. Vand- og afstanden er sterre, skali anskaffe
aflebsslanger kobles direkte til to tilslutninger forrest pd slanger, med nedvendige koblingsnippel
madveerkstedet.

Opvaskemaskine og de tre vaske i Madveerkstedet er alle tilsluttet
en affaldskveaern/pumpe, som ferer vandet ud til ét samlet afleb
forrest pd Madveerkstedet.

1" NITO
g koblingsnippel

fz);« 2" NITO
Veer opmaerksom pd, at der vil vaere saeberester fra Zy), koblingsnippel

opvaskemaskineniaflebsvandet.

Sddan skal
enden afjjeres

Sddan skal
enden af jeres

vandslange
M‘ MADKULTUREN
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Bil og anhzenger

Ndar | selv skal gennemfere aktiviteter i Det rullende Madvaerksted,
er | ansvarlige for athentning og tilbagelevering af
Madvaerkstedet hos Madkulturen i Roskilde.

Alternativt kan madveerkstedet fragtes med chauffer/spediter.
Dette er | selv ansvarlige for at bestille, koordiner og betale.

Transport af madvaerkstedet kraever et trailerkorekort.

Veaer opmaerksom pé at bilens anhaengertraek skal kunne traekke
minimum 2.100 kg.

M’ MADKULTUREN
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http://www.fdm.dk/biler/trailer-campingvogn/beregner-til-trailer-campingvogn
https://www.sikkertrafik.dk/raad-og-viden/i-bil/anhaenger-og-trailer
https://www.prof-shoppen.dk/shop/cms-raadgivning-prof-shoppen.html#K%C3%B8rekortregler

Eventuelle tilladelser

Det er jeres ansvar at indhente nedvendige filladelser, som kraeves for at
gennemfere aktiviteter med madveerkstedet. Alt efter arrangementets type
og omfang kan det f.eks. veere:

« Godkendelse for opstilling og afvikling af aktiviteter p& et offentligt eller N ) 1
privat omrdde, oftest i form af ansegning til den pdgeeldende kommune oy L Boaha
eller ejer. Se afsnit om ‘set-up’ for plantegning og mal. ol e L

« Godkendelse for opstilling og afvikling af aktiviteter hos den lokale N —
brandmyndighed, oftest i form af brandsyn. Fokus pd plantegning og ,
deltagerantal for hele arrangementets omréde. Kontakt eventuelt : : ,'&
Beredskabsstyrelsen eller lzes mere i denne udferlige vejledning fra ..,
Justitsministeriet og Kulturministeriet om sikkerhed ved udenders :: E
arrangementer.

e

i

« Godkendelse for opstilling af telte til offentlige begivenheder. Der findes

hjeelp i Bygningsreglementets vejledning om opstilling af transportable S

. . MR ‘}Jn 7
konstruktioner, herunder telte, tfribuner, scener, messestande, portaler, A i
tdrne mm. :

M' MADKULTUREN
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https://kum.dk/fileadmin/_kum/5_Publikationer/2014/Vejledning_om_sikkerhed_ved_udendoers_musikarrangementer_2014.pdf
https://bygningsreglementet.dk/Administrative-bestemmelser/BRV/Transportable-telte-og-konstruktioner

Faciliteter

Side 20



v —

|
Faciliteter — : /
Integreret inventar P 3
l

st 1 1000 (0 L |
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6 x induktionskogeplader (2000 W/stk.)

2 x keleskabe (160 I/stk.)

Industriopvaskemaskine med bakker og
afkalkningsanlzeg

Forskyllebord og -bruser med koldt og varmt vand fil
opvask

2 x hdndvaske med koldt vand

Vandvarmer og vandpumpe til afleb ":z_:; ._=p¢
Papir- og seebedispensere e | = !
b <
Forstehjaelpskasse og veerktejskasse ) . 3] =
7 x"grejkasser” med kekkengre; g /
& E N

Yderligere specifikationer kan fremsendes efter enske. ‘ SRR
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Faciliteter

Grejkasser med kokkenudstyr

Madvaerkstedet har syv grejkasser med basis kekkengrej. | forbindelse med afvikling anbefaler vi at man saetter en grejkasse, ved hvert
arbejdsbord og kommer de fing i kassen som er relevante for jeres aktivitet. Nedenstdende er vejledende, vi bestraeber os altid pd at
alle grejkasser er intakte, og i bedes sorter kasser ifelge listerne i kasserne efter brug.

Kokkeknive
Strygestal
Teskeer
Opeosere
Teskeer
Pincetter
Dejskraber
Sakse

Urteknive

Rivejern

Margretheskdl,
1,5L

Margretheskdl,
2L

Margretheskal,
3L

Sigter

o)
4
2
4

Kasseroller
Gryder, 3,5L
Gryder, 6L

Grydeldg fil
3,5L

Grydeldag fil 6L

Kasserolle ldg

2
4
2
4

Gryder, 3,51
Gryder, 6L

Grydeldg til 3,5L

Grydeldg til 6L

I~

Stegepander

Margretheskadl,
1,5L

Margretheskdl,
2L

Margretheskal,
3L

16
18
12
12
11
20
41

Piskeris
Tyndskreeller
Tyndskreeller
Traeskeer
Metalpalet
Traepalet
Plastik skal

Plastik
tallerken

3
5
3
1
4
2
2

o = O

Ddasedbner
Kokkeknive
Bredknive
Santodokikniv
Diverse knive
Mandolinjern

Stavblender m.
tilbehor

Mdlebaeger, 1L
Salatslynge

Bordskdner
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Faciliteter
Hygiejne

Som arrangerer har | ansvaret for, at det er muligt at komme
af med affald ved Madveerkstedet. Det betyder, at der skal
veere skraldespande fil rddighed i neerheden af
Madveerkstedet, og at skrald lebende afthentes/hdndteres.

Det kreever som udgangspunkt ikke tilladelse fra
Fodevarestyrelsen at aftholde aktiviteter med
madvaerkstedet, da der ikke er tale om produktion af madg,
men kursusaktiviteter, som gdr under bagatelgraensen.

RENT
OPVASK

Jeres opgave

Opstille skraldespandei
neerheden af madvaerkstedet,
s& deltagerne nemt kan komme
af med deres affald.

Der medfelger begreenset antal
af sma skraldespande, som kan
saeftes ved arbejdsstationerne.



Faciliteter ™R meeurunen NRRA
o . wa Vi stoter gode e
Ravarer og engangsservice . s~

Det rulle:
Med udgangspunkt i de aktiviteter,som | ensker at afholder, skal | v 5o
o . . eret.
selv serge for ravarer. Madkulturen bidrager gerne med sparring fo\"ew
ift. dette. rundt .

events

Der vil veere et begraenset udvalg af basisrévarer som r
. . . OM Oy,

eksempelvis sukker, salt og andre smagsgivere bl.a. i form af dnyere

Krydderier. i

Viopfordrer til, at der arbejdes med ekologiske og/eller lokale
r@varer i saeson.

Vianbefaler, at | anvender FSC godkendte og miljevenligt
engangsservice fil aktiviteterne. Der kan vaere mindre mangder
af engangsservice fra tidligere aktiviteter i Madvaerkstedet, men
det er jeres opgave at sikre, at der er nok til jeres akfivitet.

Jeres
opgave

Indkebe rdvarer og
service

|
Side4



Kommunikation

Side 25



Kommunikation
Markedsforing

For at sikre s@ mange besegende som muligt, er det vigtigt,
at aktiviteterne bliver markedsfert. Som arrangerer er det jer,
som skal markedsfere madvaerkstedets tilstedeveerelse for
og under arrangementet. Det er nemlig jer, som har det
bedste kendskab til jeres gaester og den lokale presse.

Derfor kan du pd naeste blive inspireret af fem gode rdd til at
markedsfere din aktivitet.

‘.“:),:

. ——
B s

2

. ¥
R,

opgave

Markedsfering af aktiviteter til
geester - for og under
aktiviteten.



Fem gode markedsforingsfif

1. Teenkover, hvor du vil markedsfore din aktivitet
— Pd& sociale medier, pd opslagstavle, pd hjemmeside?
2. Relevantog veerdiskabende indhold

— Overvej, hvem der er din mélgruppe og kommuniker til dem i et sprog, som de kan forstd. Saet dig selv |
din mdlgruppes sted, og sperg: What's in it for me?

3. Kortergodt

— Viveelter osiindhold, og scroller meget hurtigt videre fil det naeste, hvis det vi kigger pd ikke fanger os.
S& undgd atf veere lang i spyttet og hav et fokus pd at kommunikere dit vigtigste budskab ferst

4. Brugdit netvaerktil at skabe raekkevidde
— Bd&de pd de sociale medier og i virkeligheden. Bed dem om at dele, like, opsld mv.
5. Alletidersalgoritme
— P4 de sociale medier ser opprioriteringen af opslag efter ligningen: Video > billeder > links > tekst

— Brug de relevante #, og husk at naevne samarbejdspartnere via @, da det eger opslags raeekkevidde

M’ MADKULTUREN
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